


*Risotto de la mer
Risotto of the sea I Risotto di mare I Risotto des Meeres

*Pavé de saumon rôti a la crème de crustacés
Roost piece of sa/mon, shellf,sh cream / Pezzo di salmons arrosto, crema di crostacei / Lochs 
gebraten 

*Loup grillé au fenouil
Gril/ed sea bass with fenne/ / Bronzino con f,nocchio a/ia griglia / Seebarsch mit Fenche/ gegrillt 

*Poêlée de Saint-Jacques à la crème de gambas safranée
Sauteed scal/ot:>, �rawn sauce / Cappe sante, crema di gamberoni /
Jakobsmuscheln, Garnelensauce 

*Linguines aux fruits de mer (3 P,Oissons du moment)
Seafood tagliat_elle (3 seasonal f,sh) !Tagliatelle con frutti di mare (3 pesci di stagione) /
Bandnudeln mit Meeresfruchten (3 F,scne) 

*Pavé de Saint-Pierre au beurre blanc
John Dorr. with beurre blanc sauce / Sampietro salsa beurre blanc /
"'Petersf,sch und Weif3buttersauce 

*Dos de cabillaud sauce crustacés
Cod (!Ilet with shel/f,sh sauce I Filetto di merluzzo con salsa di crostacei 
Kabeljauf,let mit Krustentiersauce 

Sole meunière (500 �) 
Sole meuniere / Sogliola a,,a mugnaia / Seezunge mit Butter und Zitrone 

Risotto l /2 langouste 
Risotto with I /2 spiny lobster / Risotto con I /2 aragosta / Risotto mit I /2 Languste 

Linguines du Marais (langouste, Saint-Jacques, crevettes) 
Linguines with lobster scal1ops and shnmps / Linguine con aragosta, capesante e gamberetti /
Linguinen mit Hummer,Jakobsmuscheln und Garne/en 
Risotto avec langouste entière (hors menu) 
Risotto with a whole spiny /obsterl Risotto con aragosta intera /Risotto mit ganzer Languste 

Linguines avec langouste entière (hors menu) 
Linguini with a whole spmy lobster/ Linguin, con aragosta mtera / Linguini mit ganzer Languste 
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*Coquelet rôti à l'estragon 25€ 
Roasted cockerel with tarrag_on I Gal/etto arrosto con dragoncello
Gebratenes Hahnchen mit Estragon 

*Travers de porc croustillant caramelisé aux épices 25€ 
Crusty caramehzed with spices sparerib of pork / Costolette di maiale caramellate aile spezie /
Schweinkoteletts mit Gewurzen gebraunt 

*Assiette de rôtisserie (travers de porc, côte d'agneau, brochette de boeuf) 30€ 
Plate of roast meats (bork, lamb chop, beef.skewer) / Piatto di carni arrosto (maiale, agnello, 
spiedino di manzo / Platte mit gebratenen Fieischen (Schwein, Lammkotelett, Rindfleischspie/3) 

*Carré d'agneau à la provencale et ses léfumes confits 32€ 
Rack of /amb m Provencal way and candied vegetabTes / Carre di agnello a/ia provenzale e verdura 
/ Lammkarree auf provenzalische Art mit Gemuse 

*Filet de boeuf au poivre vert ou Roquefort 39€ 
Beef (,Ilet with green t:,e'flf2er or Roquefort cheese sauce / Filetto di manzo al pepe verde ovalia 
salsa roquefort I Rinderfifet, Sauce mit grunem Pfeffer Oder Roquefortkase 

*Tournedos Rossini 52€ 
R�)Und eut off rin:ie beef with Foie gras / Medaglione di f,letto di manzo con Foie gras /
Rmderf,let m, Foie gras 

*Confit de canard et pommes de terre à l'ancienne 26€ 
Preserved duck and potatoes / Confit di anatra e patate / Entenfleisch eingemacht und 
Kartoffeln 

*Tartare de boeuf minute 27€ 
Minute seasoned minced raw meat / Bistecca alia tartara (cruda) / Tatarsteak 
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